HOTEL GALICJA

Wellness & Spa
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MENU

TRATTORIA GAUCJA

Droduudity od Iokadnych dsstascsu
Droducts from lacal supplions

-~ o o ’ o .
Dania wegetarianskie / wegetarian
w- Dania ostre / spicy

. 30 cm 4] cm
1. MARGHERITA 27007t 38,00z
sos pomidorowy, ser (ftomato sauce, cheese)
2. SALAMI 29,00zt 41,00z
sos pomidorowy, ser, salami (ftomato sauce, cheese, salami)
3. QUATTRO STAGIONI 31,00zt 43,00z

sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, szparagi, oliwki (fomato sauce, cheese,
ham, mushrooms, asparaqus, olives)

4. RUSTICANA 31,00zt 43,00z
sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki, cebula (fomato sauce, cheese, ham,
mushrooms, onion)

5.ROMA 33,00zt 45,00zt
sos pomidorowy, ser, szynka, salami, pieczarki (ftomato sauce, cheese, ham,
salami, mushrooms)

6. VIVA 33,00zt 45,00zt
sos pomidorowy, ser, salami, pieczarki, pomidory, bazylia (tfomato

sauce, cheese, salami, muschrooms, tomatoes, basil)

7.DIAVOLO 33,007t 45,007
sos pomidorowy, ser, papryczki pepperoni, salami, kapary, sos tabasco (fomato
sauce,cheese, pepperoni peppers, salami, capers, tabasco sauce)

8. CLASSICA 31,00z 43,00 zt
sos pomidorowy, ser, szynka, pieczarki (tfomato sauce, cheese, ham, mushrooms)

9. SICILIA 34,007t 46,00z
sos pomidorowy, ser, szynka parmenska, suszone pomidory, anchois, oliwki,
mozzarella z wody (tomato sauce, cheese, parma ham, dried tomatoes, anchois,
olives, mozzarella from water)

10. RUCOLA 31,00zt 43,00z
sos pomidorowy, ser, parmezan, bekon, pieczarki, rucola (tomato sauce, cheese,
parmesan, bacon, mushrooms, rocket salad)

11. GALLO 31,00zt 43,00 7
sos pomidorowy, ser, kurczak, papryka, kukurydza, cebula (tfomato sauce, cheese,
chicken, peppers, sweetcorn, onion)

12. PROSCIUTTO 3700zt 49,00 z¢
sos pomidorowy, ser, szynka parmenska, rucola

(tomato sauce, cheese, parma ham, rocket salad)

13. TRICOLORE 31,00zt 43,00z
sos pomidorowy, ser, szpinak, pomidory, czosnek (tomato sauce, cheese, spinach,
tomatoes, garlic)

14. CARBONARA 31,00zt 43,00z
sos smietanowy, boczek, cebulka, jajko, ser

(cream sauce, bacon, onion, eqg, cheese)

15. RICOTTA 29,00z 41,00z

sos pomidorowy, ricotta, liscie szpinaku, oliwa
(tomato sauce, ricotta, spinach leaves, olive oil)

16. RICOTTA PARMA 3700zt 49,00
sos pomidorowy, ricotta, szynka parmenska, rucola, pomidorki
(tomato sauce, ricotta, parma ham, rocket salad, cherry tomato)

17. QUATTRO FORMAGGI 40,00zt 49,00 z
sos pomidorowy, mozarella, gorgonzola, parmezan, feta (tfomato sauce, mozarella,
gorgonzola, parmezan, feta)

18. CALZONE FARCITO 33,00 zt
sos pomidorowy, ser, szynka, salami, pieczarki (tomato sauce, cheese, ham, salami,

mushrooms)
Pierogi 8szt. (Dumplings 8pcs.)

1.Z MIESEM 34,00 z
meat dumplings

2. RUSKIE ZE SMIETANA £ 34,00 zt
russian dumplings with cottage cheese, potato, onion

3.7 KAPUSTA 1 GRZYBAMI -~ 34,00 7t
with cabbage and muschrooms

4.7E SZPINAKIEM 1 SEREM FETA /& 34,00 zt
with spinach and feta cheese

5. MICHA PIEROGOWA 9szt. (BOWL OF DUMPINGS 9pcs.) 36,00 zt

z miesem, ruskie, z kapusta (meat, Russian, with cabbage
and muschrooms)

6.2 WISNIAMI £ 34,00 7}
with cherries

Przystawki Zimne (Cold Starters)

1. SALMONE TARTARE 40,00 zt
tatar z tososia, cebula, kapry, ogorek konserwowy, oliwa, cytryna, pieprz, grzanka
(salmon tartare, capers, pickled cucumber, olive oil, lemon, peppers, toast)

2. TATAR 7 POLEDWICY WOt OWHJ 45,00 zt
poledwica wotowa, cebula, ogorek, zottko, oliwa, pieczarki, sardynka, masto,
musztarda (Sirloin tartare, onion, gherkin, yolk, olive oil, butter, champignon,
sardine, mustard)

3. CARPACCIO D1 FILETTO

sezonowana poledwica wotowa, pieczarki, rucola, kapary, oliwki, oliwa,
parmezan, pieprz (seasoned beef tenderloin, mushrooms, rucola, capers,
oil, pepper, parmesan)

4. SLEDZ W SMIETANITE

sledz, Smietana, majonez, cebula, ocet, pieczywo
(herring, sour cream, mayo, onion, vinegar, bread)

5. CARPACCIO Z BURAKA /7

pieczony burak, rucola, ser feta, prazone migdaty, cytrynowy vinaigrette,
krem balsamiczny, grzanka

(baked beetroot, rucola, feta cheese, rosated almonds,

lemon vinaigrette, balsamico, toast)

Przystawki Ciepte (Hot Starters)

1. BRUSCHETTA PROVINCIALE %

ser, pomidory, bazylia, pesto z lisci rzodkiewki i nasion stonecznika
(cheese, tomato, basil, sunflower seed pesto with radish leaves)

2. RAVIOLI 7
ravioli nadziewane serem ricotta i szpinakiem, sos grzybowy
(ricotta and spinach ravioli,mushroom sauce)

3. KREWETKI BLACK TIGER Z PANCERZEM (5 szt.)

(TIGER PRAWNS 5pcs.)

krewetki duszone w brandy i oliwie z oliwek, sos koktajlowy, grzanka
(prawns in brandy and olive oil, cocktail sauce, toast)

Z pieca (From the oven)
1. SCHIACCIATA

wloskie pieczywo z oliwa z oliwek, bazylia, oregano, pesto z lisci rzodkiewki
i nasion stonecznika (italian bread with olive oil, basil, oregano, sunflower
seed pesto with radish leaves)

2. BULECZKI SZEFA (10 szt.)
s0s, ser, szynka, salami, cebula
(Chef’s hot buns with sauce, cheese, ham, salami and onion)

Zupy (Soups)

1. ROSOt. Z MAKARONEM
(chicken consomme with noodles)

2.KREM Z POMIDOROW (£
krem z pomidorow zabielany smietana, grzanki
(tomato cream soup whitened with sour cream, croutons)

3. ZUREK
zurek na maslance z ziemniakami, kietbasa i jajkiem
(traditional Polish zur (white borsch) with potatoes, sausage, eqq)

4. FRANCUSKA ZUPA CEBULOWA Z GRZANKAMI SEROWYMI /£ ‘
(french onion soup, cheese toast)

5. ZUPA SEZONOWA seasonal soup
Tajska z krewetkami i makaronem (thai with shrimps and noodles )

Dyniowa z pestkami dyni i olejem dyniowym
(pumpkin with seeds and pumpkin oil)
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Ryby i Owoce Morza (Fish And Frutti Di Mare)

1. SALMONE 60,00 zt
grillowany t0sos, warzywa sezonowe, sos pieprzowy, ryz

(grilled salmon, seasonal vegetables, pepper sauce, rice)

2.SANDACZ 60,00 zt

sandacz, risotto z zielonymi warzywami, grillowane pomidorki koktajlowe
(zander, risotto with green vegetables, grilled cherry tomatoes)

3. KREWETKI BLACK TIGER 63,00 7t
krewetki Black Tiger z pancerzem duszone w brandy, masto czosnkowe, ryz,
grillowane warzywa (Tiger prawns braised in brandy and garlic butter, rice,

grilled vegetables)

Makarony / Risotto (Pasta / Risotto)

1. SPAGHETT! ALLA BOLOGNESE
spaghetti chitarra, sos bolonski, parmezan
(spaghetti chitarra, bolognese sauce, parmesan)

2. TAGUATELLE ALLA CARBONARA 42,00 zt
tagliatelle, boczek, zottko, parmezan, Smietana, natka pietruszki
(tagliatelle, bacon, eqq yolk, parmesan, cream, parsley)

40,00 zt

3. LASAGNE ALLA BOLOGNESE 47,00 zt
makaron lasagne, sos bolonski i beszamelowy, ser
(lasagne, béchamel and bolognese sauce, cheese)

4. TAGUATELLE POLLO 42,00 zt
tagliatelle, wedzony kurczak, szpinak, czosnek, sos smietanowy, parmezan
(tagliatelle, smoked chicken, spinach, onion, cream sauce, parmesan)

5. SPAGHETTI CHORIZO = 47,00 zt

spaghetti chitarra, krewetki, chorizo, czosnek, chilli, natka piettruszki
(spaghetti chitarra, prawns, chorizo, garlic, chilli, parsley)

6. CANNELONI VERDE /& 44,00 zt

cannelloni nadziewane szpinakiem, zapiekane pod beszamelem
(cannelloni stuffed with spinach sauce, baked with bechamel sauce)

7. RISOTTO VERDE /& 40,00 7t
ryz arborio, zielone warzywa, cebula, czosnek, parmezan - opcja veganska bez sera
(arborio rice, green vegetables, onion, garlic, parmesan - vegan option without cheese)

Satatki (Salads)

1. INSALATA TMPERIALE 37,00 zt
mix satat, wedzony tosos, jajko poszetowe, ser feta, pomidory;,

cytrynowy vinaigrette, grzanka (salad, smoked salmon, poached eqg,

feta cheese, tomato, lemon vinaigrette sauce, toast )

2.INSALATA DI CESARE 37,00 zt
satata, grillowany kurczak, pomidor, cebula czerwona,

parmezan, sos Cezar, grzanka (salad, grilled chicken, tomato, red onion,
parmesan, Cesar sauce, toast)

3. INSALATA GORGONZOLA 39,00 zt
mix satat, kurczak, szynka parmenska, gorgonzola, pieczona gruszka,

prazony stonecznik, malinowy vinaigrette, grzanka (salad, chicken, parma ham,
gorgonzola, fried pear, sunflower seeds, raspberry vinaigrette, toast)

4. INSALATA VERDURE 37,00 zt

mix satat, marynowany burak, grillowana gruszka, camembert,
orzechy wloskie, owocowy vinaigrette, grzanka
(salad, marinated beetroot, grilled pear, camembert, walnut, fruit vinaigrette, toast)

Dania Gtowne (Main Dishes)

1. ROLADA DROBIOWA 47,00 zt
rolada drobiowa nadziewana szpinakiem i suszonymi pomidorami, ziemniaki

puree, suréwka z marchwii (chicken roulade stuffed with spinach and sun dried
tomatoes, potato puree, carrot salad)

2.POLLO ALLA GRIGLIA 42,00 7t
grillowana piers z kurczaka, frytki, bukiet satat, sos pieprzowy
(grilled chicken breast, french fries, salads, pepper sauce)

3.FILETTO DI MAIALE 56,00 zt
poledwiczka wieprzowa, sos grzybowy, kluski slaskie, buraczki na ciepto

(pork tenderloin, mushroom sauce, dumplings, beetroot salad)

4.CARNE MISTA ALLA GRIGLIA 56,00 zt
poledwica wotowa, schab, filet z kurczaka z sosem diabelskim, frytki, bukiet

satat (set of: sirloin, pork and chicken fillet served with spicy sauce,
French fries, salads)

5. STEKZ ANTRYKOTU 74,00 7t
antrykot wotowy, frytki, masto czosnkowe, sos pieprzowy, bukiet satat
(grilled beef steak, French fries, garlic butter, pepper sauce, salads)

6. KOTLET SCHABOWY
kotlet schabowy, ziemniaki z koperkiem, kapusta zasmazana
(traditional pork chop, potatoes, fried cabbage)

7. ROLADA SLASKA 57,00 zt
rolada slaska, biate kluski, sos pieczeniowy, modra kapusta
(beef roulade, white dumplings, gravy sauce, red cabbage)

8. PIERS Z KACZKI 62,00 7t
piers kaczki na rdzowo, kluski Slaskie, sos sliwkowy, buraczki na ciepto
(medium fried duck breast, white dumplings, plum sauce, beetroot salad)

48,00 zt

9. POLEDWICA WOLOWA
stek z poledwicy wotowej, frytki, bukiet satat, masto czosnkowe, sos pieprzowy
(tenderloin steak, french fries, salads, garlic butter, pepper sauce)

110,00 zt

10. PLACKI PO WEGIERSKU 45,00 zt
placki ziemniaczane, gulasz, ogorek kiszony, Smietana
(potato pancakes, pork stew, cucumber, sour cream)

11. PLACKI Z GRZYBAMI /& 45,00 zt
placki ziemniaczane, sos grzybowy
(potato pancakes, muschroom sauce)

AWNMEDLIELE...
ZAPRASIAMY M PIECZONA FACZHE...

Roso6t z makaronem
Kaczka faszerowana, pieczona w catosci
Kluski $laskie / pieczone ziemniaki ¢ modra kapusta / buraczki
Pieczone jabtka / sos pieczeniowo - sliwkowy
Lemoniada cytrynowa

Cena zestawu dla 4 osob - 300 zt; dodatkowa osoba - 45 zt (maksymalnie 6 0s6b)
Zamowienia na kaczke przyjmujemy do czwartku.

Burgery (Burgers)

1. CHEESEBURGER 38,00 zt
100% wotowina, sos francuski, satata, 2 x ser cheddar, ogorek, pomidor, cebula
(100% beef, french sauce, lettuce, 2 x cheddar, gherkin, tomato, onion)

2.BBQ ! 40,00 zt
100% wotowina, grillowany boczek, satata, pikle, czerwona cebula, 2 x ser cheddar, sos BBQ
(100% beef, grilled bacon, lettuce, gherkin, red onion, 2 x cheddar, BBQ sauce)

3. MEXICO s’ 42,00 74
100% wotowina, sos francuski, rucola, czerwona cebula, jalapeno, sos red curry, nachosy, ser
cheddar (100% beef, french sauce, rucola, red onion, jalapeno, red curry sauce, nachos, cheddar)

4. SWOJAK 42,00 zt
100% wotowina, satata, sos francuski, ser wedzony, grillowany boczek, ogérek, pomidor, cebula
czerwona (100% beef, lettuce, french sauce, smoked cheese, grilled bacon, gherkin, tomato,

red onion)

5. ENGUISH 40,00 zt
100% wotowina, jajko sadzone, grillowany boczek, ser cheddar, satata, sos aioli

(100% beef, fried eqg, grilled bacon, cheddar, lettuce, aioli sauce)

6. DRWAL 44,00 z&

100% wotowina, placek ziemniaczany, oscypek, satata, zurawina, boczek, czerwona cebula, sos
francuski (100% beef, potato pancake, lettuce, smoked cheese, cranberries, bacon, red onion,
french sauce)

7. CHICKEN =t 40,00 74
kurczak w oryginalnej panierce, satata, ser cheddar, ogorek kiszony, grillowany boczek, jalapeno,
sos francuski (chicken in original coating, lettuce, cheddar, gherkin, bacon, jalapeno, french sauce)

8. FRYTKI do burgera (chips for burger) 8,00 zt
Dla dzieci (For kids)

1. ROSOt Z MAKARONEM 11,00 7t

(chicken consomme with noodles)

2. KREM POMIDOROWY Z RYZEM 11,00 zt

(tomato cream soup with rice)

3. NUGGETSY Z KURCZAKA, FRYTKI, SUROWKA Z MARCHWI 28,00 zt

(chicken nuggets, chips, carrot salad)

4. GRILLOWANA PIERS Z KURCZAKA, FRYTKI, SUROWKA Z MARCHWI 28,00 zt

(grilled chicken, chips, carrot salad)

Desery (Desserts)

1. CREME BRULEE 22,00 zt
klasyczne creme brulee (traditional creme brulee)
2. SZARLOTKA 24,00 zt

szarlotka, lody waniliowe, sos waniliowy, bita Smietana
(apple pie, vanilla ice cream, vanilla sauce, whipped cream)

3. TIRAMISU 24,00 zt

4. PARFAIT 27,00 zt
parfait z biatej czekolady i chatwy, orzechy, sos owocowy

(white chocolate and halva Parfait, fruit sauce, crushed nuts)

5. SERNIK 24,00 zt
sernik, lodywaniliowe, sos wisniowy, bita smietana

(cheesecake,vanilla ice cream, cherry sauce, whipped cream)

6.BEZA

beza z owocami, mascarpone, bita Smietana
(merinque with fruit, mascarpone, whipped cream)

7. KULA CZEKOLADOWA 28,00 7t
mascarpone z prazonymi migdatami i kruszonka, lody waniliowe, sos malinowy
(chocolate bowl, mascarpone with roasted almonds and crumble, vanilla ice cream,
raspberry sauce)

8. TORT LODOWY 24,00 7t

beza, lody waniliowe, Smietana, owoce, sos malinowy
(ice cake with merinque, vanilla ice cream, fruit, whipped cream)

22,00 zt
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